Provenances:

Beoeuf, porc, poulet: Suisse
Thon: Atlantic
Truite: Suisse
Perche: Suisse

Saumon: Nord Atlantique

Notre equipe reste disponible pour vous renseigner sur les ingredients
pouvant causer des allergies ou intolérances.

Unser Team informiert Sie gerne Uber Inhaltsstoffe,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen.

LE VIGNIER ET 'HOTEL
DES Il ROIS

En 1839, 'Hb&tel des Il Rois, le batiment au centre de cette image,
fut érigeé au lieu-dit Es Vielle. Ce lieu-dit fut nommeé la Cantine des 1872. La
grange a sa gauche, servant d’écurie pour les chevaux, fut remplacée dés 1956
par 'h6tel-restaurant Le Vignier dans lequel vous vous restaurez aujourd’hui.

[ igruer

LA BRASSERIE

La Cantine, lieu-dit et endroit hautement stratégique pour les personnes
empruntant litinéraire Fribourg-Vevey, possédait plusieurs fonctions dont
celles de relais pour les diligences, d’auberge, d’hdtel, d’arrét postal, et
également de boulangerie.




ENTREES -

Salade verte mesclun
Salade mélée

Soupe de saison

PATES FRAICHES ET RISOTTO

Risotto de saison

Casarecce au pesto

Gigli au saumon fumeé

PLATS DU TERROIR

Fondue moitié-moitié (uniquement en brasserie)

Planchette de viandes froides et fromages

.-

15.-

12.50

25.-

26.-

29.-

28.-

31.-

PLATS -

Filet de boeuf (200g) rassis sur l'os a la moelle
Pommes frites, légumes du marché

Filet de mignon de porc aux herbes facon du chef
Gratin, légumes du marchée

Hamburger de poulet, avocat, tomate
Cheddar, frites, salade mélée

Entrecéte Black Angus aux champignons de saison
Pommes frites, légumes du marché

Filets de perches meuniére
Pommes allumettes, légumes du marche

Filet de truite, sabayon au champagne
Pommes nature, légumes du marche

Tartare de boeuf (doux, moyen, fort)
Pommes allumettes, pain grillé et beurre

Tartare de thon au sésame
Salade mélée, pain grillé et beurre

56.-

41.-

34.-

51.-

44 .-

39.-

39.-

41.-

E N FA N TS (JUSQU'’A12 ANS)

Petit steak de boeuf 15.-
Pates, légumes du marche

Nuggets de poulet maison 15.-
Pommes allumettes, legumes du marché

DESSERTS ET GLACES MAISON

Tarte maison 12.50
Meringues de Botterens et créme double 12.50
Créme brilée au parfum de saison 13.-
Fondant au chocolat 15.-

20 min de préparation

Assiette de fromages de la région 15.-



